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L’EHTL, une école pour la vie!

Un lieu de formation, d’épanouissement et de
recherche de Uexcellence qui évolue avec son
www.ehtl.lu Striving for Excellence www.ehtl.lu Striving for Excellence temps, dans le monde.
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EHTL

Ecole d’Hotellerie et de Tourisme
du Luxembourg

Striving for Excellence

Nos formations
pour ta carriere
professionnelle

Vie active, Maitrise,
Passerelle vers DT
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DIPLOME
D’APTITUDE
PROFESSIONNELLE

Vie active,
Accés DAP

NEW

=

CERTIFICAT CUISINER  SERVEUR
DE CAPACITE Concomi-
PROFESSIONNELLE tant ou
plein temps

‘o
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CUISINIER SERVEUR

cca2cu CC2GR
CC1CuU CC1GR

DC3GR
DC2GR
5e P (18 modules réussis) 5° G
5°¢ AD réussie

5° P (45 modules réussis, dont au
moins 8 en mathématiques)

DC1CU

DP1CU

FORMATIONS EN REGIME CONCOMITANT

DIPLOME

D’APTITUDE PROFESSIONNELLE

Vie active,
Etudes supérieures si modules
préparatoires réussis

DIPLOME
DE TECHNICIEN

\ %

s

RESTAURATEUR
SPECIALISATION EN CUISINE
SPECIALISATION EN SERVICE
SPECIALISATION RESTAURATEUR

DP3REC DP3RES pP3RE
spécialisation spécialisation
en cuisine en service

DP2REC DP2RES pPpP2RE
spécialisation  spécialisation
en cuisine en service

5 G
5° AD réussie

5° P (45 modules réussis, dont au moins 8 modules en

mathématiques)

RESTAURATEUR
(ENGLISH SECTION)

5°G

5°AD

5¢ P (45 successfull modules,

of which at least 8 in mathematics)
Level B2 in English

S3 (avis favorable du conseil de classe)

SR

HOTELLERIE & TOURISME &

Vie active,
Etudes supérieures

DIPLOME DE FIN
D'ETUDES SECONDAIRES
GENERALES

GESTION DE

MANAGEMENT COMMUNICATION L’HOSPITALITE

5° secondaire
5° G réussie au niveau globalement avancé ou pour
deux des trois

langues (allemand, frangais ou anglais) avoir atteint
le niveau suffisant au cours avancé, ou avoir atteint le
niveau fort au cours de base

-

3¢ secondaire
réussie*

(*faire preuve de
compétences

en matiere de
comptabilité)

5° secondaire

5° G réussie au niveau glo-
balement avancé, et cours
avancés en anglais et en
frangais ou en allemand
(niveau suffisant)

. Vie active,
Etudes supérieures :
Bachelor, Master

BREVET DE TECHNICIEN
SUPERIEUR

HOSPITALITY
MANAGEMENT

4¢ semestre

3¢ semestre

2¢ semestre

1¢" semestre

The number one
hospitality school

in the Grand-Duchy
of Luxembourg




